lavazd
oreller,
Potetpasta

/melk, gluten, egg/

A |
5" Adega Sameiras Blanco

N

Galicia, Spania

(

Reokt egenskutt Elg
Syltet sopp, & brioche
/melk, egg, gluten/

18" Chacra Barda Pinot Noir
Rio Negro, Argentina

Pannestekt Kamskjell
/skalldyr, selleri, melk/

18" Olivier Leflaive Les Setilles

[
|
C

R | Frankril
burgund, Frankrike

Hovedsettes:
Biff Indrefilet pa Storfe

/melk/
19" Piaggia Pietranera Mauro Vanucci

IGT Toscana, Italia

Kyllingbryst med Reker

Troffelpotetmos & hjertesalat
/skalldyr, melk/

17" Hubert-Verdereau Pommard

B, | Eremlril
burgund, Frankrike

Braissert egenskutt Elg
Rodkal, potetmos, bacon &
tyttebaersaus

/gluten, melk, egg, sennep/

8" Pierre-Gaillard Crozes-Hermitage

1
]
|
[
K

| I | i
Rnone, Frankrike

Portvinsposjert Kveite
Langtidskokt shitakesopp,

/Fisk, melk/

5 Adeaa Sam

IS5 Adega Sameiras
G
J

Ovnsbakt Camembert
Med hvitlek & rosmarin, surdeigs’roosf
/me|l<, g|u‘ren/

17" La Chablisienne La Sereine
bl

s |
C

| -
hablis, Frankrike

gedfje%‘%:

Valrhona Brownies
Vaniljeis & klementinkaramell
/melk, gluten, egg/

Ostetallerken
Assortert ost med tilbehor
/me”d, g|ufen/

Valmuefrokake
Aprikosmormebde, & chevreiskrem
/me|l<, g|u‘ren/

med chevrekrem & husefs |ommebocon

Se||eripuré, voni|jeo|je &, serranoskinke

Smépoteter, ovnsbakte grennsaker & peppersaus

poteter, delikatesselok & portvinssmersaus

185,-

gl 195 -
fl. 960 -

185,-

gl. 180 -
fl. 890 -

375,-

gl 185 -

fl. 820,

275,-,-

gl. 220 -

fl. 10O, -

295,-

gl 170 -

fl. 800-

325,-

gl. 145 -
fl. 680,

145,-

195,-

145,-



